
 

 

 

Menu à 39.90 € Entrée + Plat + Fromage ou Dessert 
  

  Menu à 36.50 €  Entrée + Plat ou Plat + fromage ou Dessert  
 
 
 
 

Nos Entrées 
 Mi-cuit de foie gras de canard au Porto                       Supp 3.50€                          

               (Navettes grillées et chutney de cerise amarena.) 

 Ris de veau au velouté de morilles et son œuf poché 
 Carpaccio de st jacques, poulpe et crevettes roses     
 (Vinaigrette vanillée, citron miel, huile d’olive, asperge verte et coulis de fruit exotique.) 

                        Assiette de la mer                                                                                Supp 3.50€  
 €  (2 huîtres, 2 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses)   

 Entrée du moment      
    

                    Nos Plats 
 Cotriade de la mer façon colombo                                                     Supp 3.50€                                                                  
 (st jacques, gambas, filet de poisson et son poulpe rôti, beurre blanc aux épices.)  

  Choucroute de la mer au beurre blanc                                                                                                                             
                             (Trio de poissons, moules et crevettes roses)     

                        Duo de veau                                                                                    
                            (ris de veau et son onglet de veau à la crème de morilles, piperade, et fondant de pomme de terre)                   
                        Filet de bœuf à la crème de foie gras, flambé                                Supp 3.50€                                                 
 (Fondant de pomme de terre et ses petits légumes) 

 Poisson du moment      
   

  Fromage                                                                                                              
Dégustation de fromage de la ferme du pont Caillaud 
 (mesclun, chutney de cerise amarena et fruits de saison.)   
 

Nos Desserts                                                                                                            
 Tiramisu  fraise et crème de citron                                                                            

(Crème de citron, coulis de fraise, brisure de Roudor St Michel.) 

Café gourmand 
Bavarois vanillé et fruits exotiques          
(sablé breton, et copeaux de chocolat) 

Dessert du moment 
 
 

Nos Coupes glacées                                                                                                      
 Ophélie : glace vanille, cerises amarena à la liqueur de cerise, crème sucrée 

Normandie : sorbet pomme verte, calvados 

Aiglon des mers : glace menthe chocolat, Get 27 
Petit Mousse : glace vanille, caramel laitier, crème sucrée  

Chocolat ou café liégeois  

                       Colonel : sorbet citron, vodka 
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 Nos produits de la Mer 
       Assiette de crevettes roses mayonnaise  250 G                                                              12.80 €       
       Buisson de langoustines (environ 12  pièces)                                                                  25.60 € 

      Assiette de bigorneaux mayonnaise 250G                                                                        10.80€ 
      Assiette de bulots mayonnaise  300 G                                                                               11.80 € 
      Huîtres n°3 (les 6)                                                                                                                   12.50 € 
      Huîtres n°3 (la douzaine                                                                                                       24.00 €  
      Assiette de la mer                                                                                                                  27.80 €                                                                                                             
       (3 huîtres, 3 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses) 

                              Demi - tourteau mayonnaise (suivant arrivage.)                                                                                           16.00 € 
       Langouste française  mayonnaise (les 100 gr)       (suivant arrivage.)                                              12.80 € 
                              Langouste flambée et petits légumes (les 100gr)   (suivant arrivage.)                                 13.80€     
                                                 
 

 Plateau du Petit Mousse (1pers) à 46 € 
 

        6 huîtres, 6 langoustines, buissons de crevettes roses, bulots, bigorneaux 
      * Vous avez la possibilité d’y ajouter langouste ou autres fruits de mer au choix à la carte. 
 
 

 Menu de la Mer à 37.80 € 
       Assiette de la mer 
       (3 huîtres, 3 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses) 
       Avec dessert au choix 
 
 

             .    Nos Moules (de juin à septembre.) 
 

                               Moules du chef frites                                                                                                           18.50 €          
                                                                                              
                               Moules à la crème de Morilles frites                                                                                19.50 € 

 
 

 Menu Enfant à 12.50 € 
                     
        Plat 
                               Hamburger frites  
 ou 
                               Poisson au beurre blanc frites     
 ou 
                               Moules du chef frites (suivant arrivage.) 

                           Dessert 
                               Glace 2 boules (chocolat, vanille, fraise, citron, pomme) 
                               Délice enfantin (mini tiramisu, mini flan de coco.) 
                               Boisson 
                               1 verre de coca où 1 sirop à l’eau 


