Entrées + Plat + Fromage ou Dessert — Menu a 34,50 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert — Menu a 29,80 €
Uniquement le midi du lundi au vendredi sauf jour fériés

Nos Entrées

Mi-cuit de foie gras de canard entier au Jurangon Supp 3.50 €
(Navettes grillées et chutney de poire)

Bavarois de chévre et saumon fumé

(Sauce chimichurri au basilic, crumble de noix )

Assiette de la mer Supp 3.50€

(2 huitres, 2 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses)

Raviole de ris de veau et gambas

(Fondue de poireaux, creme de morilles.)

Entrée du moment

Nos Plats

Duo de saint jacques et gambas  supp 3.50€

(tartare de st jacques et gambas, brochette de gambas et st jacques, riz crémeux aux poireaux,
glace coco et beurre de fruits exotiques.)

Choucroute de la mer

(Trio de poissons, moules et crevettes roses)
Feuilleté d’aiguillettes de poulet fagon Rossini
(et ses petits légumes.)

Filet de boeuf a la bordelaise, flambée au poivre  supp 3.50€
(Emietté de pomme de terre, oignons, lardons.)
Poisson du moment

Fromage

Mini Burrata au lait entier (chutney de poire, mesclun huile de basilic, crumble de noix.)

Nos Desserts

Tiramisu fraise et creme de citron

(Creme de citron, coulis de fraise, brisure de Roudor St Michel.)
Café gourmand

Profiterole fagon belle Héléne

(Glace vanille, poires pochées, chocolat)

Délice des iles

(Coulis de fruits exotiques, ananas)

Nos Coupes glacées

Ophélie : glace vanille, cerises amaréna a la liqueur de cerise, créme sucrée
Normandie : sorbet pomme verte, calvados

Petit Mousse : glace vanille, caramel laitier, creme sucrée

Aiglon des Mers : glace menthe chocolat, get 27

Chocolat liégeois : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud et créme sucrée
Colonel : sorbet citron ,vodka




A LA CARTE

Nos Entrées

Mi-cuit de foie gras de canard entier au Jurangon
(Navettes grillées et chutney de poire)

Bavarois de chévre et saumon fumé

(Sauce chimichurri au basilic, crumble de noix )

Assiette de la mer

(2 huitres, 2 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses)
Raviole de ris de veau et gambas

(Fondue de poireaux, créme de morilles.)

Entrée du moment

Nos Plats
Duo de saint jacques et gambas

(tartare de st jacques et gambas, brochette de gambas et st jacques, riz crémeux aux poireaux,

glace coco et beurre de fruits exotiques.)

Choucroute de la mer

(Trio de poissons, moules et crevettes roses)
Feuilleté d’aiguillettes de poulet fagon Rossini
(et ses petits légumes.)

Filet de beeuf a la bordelaise, flambée au poivre
(Emietté de pomme de terre, oignons, lardons.)
Poisson du moment

Fromage

Mini Burrata au lait entier (chutney de poire, mesclun huile de basilic, crumble de noix.)

Nos Desserts

Tiramisu fraise et creme de citron

(Créeme de citron, coulis de fraise, brisure de Roudor St Michel.)
Café gourmand

Profiterole fagon belle Héléne

(Glace vanille, poires pochées, chocolat)

Délice des iles
(Coulis de fruits exotiques, ananas)

Nos Coupes glacées

Ophélie : glace vanille, cerises amaréna a la liqueur de cerise, créme sucrée
Normandie : sorbet pomme verte, calvados

Petit Mousse : glace vanille, caramel laitier, créme sucrée

Aiglon des Mers : glace menthe chocolat, get 27

Chocolat liégeois : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud et créme sucrée

Colonel : sorbet citron ,vodka

15.80 €

11.60 €

15.40 €

12.80 €

11.80 €

24.80 €

22.80 €

19.80€

24.80 €

20.80 €

8.80 €

8.80€

8.80€



Nos produits de la Mer

Assiette de crevettes roses mayonnaise 250 G
Buisson de langoustines (environ 12 piéces)
Assiette de bigorneaux mayonnaise 250G
Assiette de bulots mayonnaise 300 G

Huitres n°2 (les 6)

Huitres n°2 (la douzaine

Assiette de la mer

(3 huitres, 3 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses)

Demi - tourteau mayonnaise (suivant arrivage.)

Homard européen mayonnaise (les 100 gr)  (suivant arrivage.)
Homard flambé et petits légumes (les 100gr) (suivant arrivage.)

Plateau du Petit Mousse (1pers) a 45 €

6 huitres, 6 langoustines, buissons de crevettes roses, bulots, bigorneaux

11.80 €
25.60 €

9.90 €
11.20€
12.50 €
24.00 €
27.80 €

16.00 €
12.80 €
12.80 €

* Vous avez la possibilité d’y ajouter homard ou autres fruits de mer au choix a la carte.

Menu de la Mer a 33.80 €
Assiette de la mer

(3 huitres, 3 langoustines, bulots, bigorneaux et crevettes roses)

Dessert au choix

Nos Moules (de juin a septembre.)

Moules du chef frites

Moules a la creme de Morilles frites

Menu Enfant a 11.50 €

Plat
Hamburger frites
ou
Poisson au beurre blanc frites
ou
Moules du chef frites (suivant arrivage.)
Dessert
Glace 2 boules (chocolat, vanille, fraise, citron, pomme)
Délice enfantin (mini tiramisu, mini creme bralée.)
Boisson
1 verre de coca ou 1 sirop a I'eau

17.50 €

18.50 €
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